FEESTFOLDER

RAVIOLI KRAB [
( GEVULDE RAVIOLI MET KRAB, JUS VAN STRANDKRABBEN EN FIJNE GROENTEN ) GU | ’ AU M L
OF By restaurant Boucquez
HALVE KREEFT BELLE VUE 5026 -2027
( GEGARNEERD MET KROPSLA, GEROOKTE ZALM EN GRIJZE GARNALEN )
BUTTERNUTVELOUTE | GEROOSTERDE HAZELNOTEN OPENINGSUREN FEESTPERIODE
LOTTE | WINTERPREI | KNOLSELDER | GRIJZE GARNALEN WINKEL
| AARDAPPEL PUREE MAANDAG 21 & 28/12 ...................... 10:30 - 18:30
OF DINSDAG 22 & 29/12 ...l 10:30 - 18:30
WILDE EENDENBORST | GROENE PEPER | COGNAC | WOENSDAG 23 & 30/12 .................. 10:30 - 18:30
BOSCHAMPIGNONS | GEKONFIJTE KRIELAARDAPPELEN DONDERDAG 24 & 31/12 ................... 9:30 - 17:00
- VRIJDAG 25/12 & 01/01 .................... 9:30 - 13:00
ZATERDAG 26/12 & 02/01 ............. 10:30 - 13:00
CHOCOLADE | BISCUIT | MACARON ZONDAG 27/12 & 03/01..ooooooooo. 10:30 - 15:00
OF
FRAMBOOS | BERGAMOT | PASSIEVRUCHT
€ 74,- RESTAURANT

GESLOTEN VAN MAANDAG 21/12/26 TOT EN MET
MAANDAG 04/01/27

PRIJS PER MENU

BESTELLINGEN VOOR KERST KUNNEN TOT EN MET

Schenk een cadeaubon aan MAANDAG 21 DECEMBER
BESTELLEN KAN VIA jouw geliefden. Deze bon kan BESTELLINGEN VOOR NIEUWJAAR KUNNEN TOT EN MET
059/ 50 82 04 zowel in de winkel als in het MAANDAG 28 DECEMBER
INFO@RESTAURANTBOUCQUEZ.BE restaurant gebruikt worden

NORTHLAAN 6, 8400 OOSTENDE



2025 - 2026

Bij de apéritief

Kleine garnaalkroketten ( per stuk)

Kleine kaaskroketten ( per stuk)

Huisge(s)maakte visreepjes ‘goujonettes’ - 6 stuks
Oostendse oesters ( per stuk )

Warme oostendse oesters met prei en champagnesaus

—l) RUime keuze tapas & dips in de winkel
Soepen

Tomatensoep met balletjes 1L
Vissoep volgens familierecept (per portie)

Voorgerechten

Huisgemaakte garnaalkroketten
Kaaskroketten

Coquilles met gekonfijte tomaat & Zuiderse
kruiden

Foie gras uit Bekegem met kramiek & konfijten

Hoofdgerechten klassiekers

(alle hoofdgerechten zijn voorzien van een volledige garnituur)

Tongrolletjes met schaaldierenjus & grijze

garnalen

Kabeljauw ‘ostendaise’

Vispannetje met noordzeevis & grijze garnalen
Bouillabaisse ( Emmenthal & rouille )

Bouillabaisse met halve kreeft

Vol au vent van Noordzeevis met kropsla & aardappelpuree

Kreeft belle-vue ( 600g )
Kreeft in de oven met kruidenboter en verse pasta ( 600g )

Fricasée van parelhoen met boschampignons
Hertenstoofpotje met geroosterde wintergroentjes
Hazenrug met groentengarnituur ( per 2 pers)

1,90
1,20
14,00
3,00
5,50

7,95
11,00

5,95
3,95

20,00
20,00

23,00

24,00
26,00
31,95
+19,00
30,95

65,00
65,00

26,00
26,00

32,00 p.p

Desserts

Huisgemaakte chocolademousse
Tiramisu
Citroentaartje met merengue

Niet gevonden wat u zocht? Vertel ons uw idee - wij maken het
met liefde klaar!

NOTITIES

6,80
33,00/kg
5,00

——) RUime Keuze aan desserts en versnaperingen in de winkel
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